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Unsere 
Gesamtzahlen

DIE WIESBAUER-GRUPPE 
AUF EINEN BLICK

MitarbeiterInnen
Umsatz Absatz 

€870 27.000 t239 Mio.

Gründung: 1987 / 2011 (Übernahme)
GF: Wolfgang Horngacher
 Thomas Schmiedbauer 

MitarbeiterInnen:  50
Umsatz: € 16 Mio.
Absatz: 3.000 Tonnen

Kunden: Lebensmittelhandel,  
Großhandel, Vertrieb über Konzern- 
gesellschaften

Produkt-Philosophie: Hohe, 
gleichbleibende Qualität von beliebten, 
standardisierten Spezialitäten

Produkte: Würstelspezialitäten 
(Frankfurter, Debreziner, Käsekrainer, 
Burenwurst), Frischwürste

Vorderglemm 717
A-5753 Saalbach
+43 (0)6541 200 90
info@senninger-metzgerei.at

Gründung: 1928 / 2003 (Übernahme)
GF: Ernst Stocker

MitarbeiterInnen:  190
Umsatz: € 83 Mio. 
Absatz: 8.000 Tonnen

Kunden: Alle Sparten der Gastronomie  
und Hotellerie, Großverbraucher,  
Kioske und Würstelstände, Ethno- 
Food-Lokale und Fastfood-Ketten

Produkt-Philosophie: Hochwertige, 
frische Produkte mit gleichbleibender 
Qualität; dienstleistungsorientiert und 
flexibel

Produkte: Österreichische und  
internationale Fleischspezialitäten, 
Wurst, Schinken, Tiefkühl-Produkte, 
Sous Vide-Spezialitäten

Wiesbauer Straße 1 
A-3454 Sitzenberg-Reidling
+43 (0)2276 6666-0
office@wiesbauer-gourmet.at

Gründung: 1931
GF: Thomas Schmiedbauer

MitarbeiterInnen: 500
Umsatz: € 118 Mio. 
Absatz:  12.000 Tonnen

Kunden: Lebensmittelhandel, Groß-
handel, Kaufleute sowie Filialisten in 
Österreich, Deutschland, Südosteuropa 
und in vielen weiteren Ländern

Produkt-Philosophie: Vollsortiment 
von typisch österreichischen Wurst- 
spezialitäten in besonders hoher Qualität 

Produkte: Dauer- und Rohwürste, 
Frischwürste, Schinken- und Braten- 
spezialitäten sowie Geflügelprodukte

Laxenburger Straße 256 
A-1230 Wien
+43 (0)1 61415-0
info@wiesbauer.at

Gründung: 1994
GF: Henry Heumann

MitarbeiterInnen:  130
Umsatz: € 22 Mio. 
Absatz: 4.000 Tonnen

Kunden: Lebensmittelhandel, 
Großhandel, Detailgeschäfte, Groß-
verbraucher, Gastronomie, Export 
nach Österreich, Deutschland und in 
angrenzende Länder

Produkt-Philosophie: Standar-
disierte, hochwertige Produkte; die 
ungarische Qualitätsalternative zum 
Mitbewerb

Produkte: Würstel (Frankfurter, 
Debreziner usw.), Grill-Spezialitäten 
(Grillwürstel, Fleischgriller usw.) sowie 
Dauer- und Frischwürste

Dózsa György utca 4. 
H-9071 Gönyu
+36 (0)96 544 220
info@wiesbauer-dunahus.hu

”

Wiesbauer Verkaufsfilialen „bistro & shop“ 
Krankenanstalt Rudolfstiftung, 1030 Wien
Hanusch-Krankenhaus, 1140 Wien
Gersthofer Markt 2, 1180 Wien (Fleischspezialitäten)
Franz-Jonas Platz 4, 1210  Wien (Wurst spezialitäten)
2345 Brunn/Gebirge, Franz Weiss-Platz 1, (Fleischspezialitäten)
3423 St. Andrä-Wördern, Tullnerstraße 4 (Fleischspezialitäten)
3454 Sitzenberg-Reidling (Abholmarkt bei Wiesbauer Gourmet)
bistro.wiesbauer.at



MENSCH   TECHNIKTECHNIK
NATUR 

MENSCH   

UNSER ANSPRUCH IST NICHT NUR EIN ZUFRIEDENER 
KUNDE, NICHT NUR EIN ÜBERZEUGTER KUNDE,  
SONDERN EIN BEGEISTERTER KUNDE! 

WIESBAUER SCHMECKT BESSER! 
Nach diesem Grundsatz fertigen wir seit 90 Jahren typisch 
österreichische Wurst-, Schinken- und Bratenspezialitäten in 
Top-Qualität.

Es war immer das Ziel von Wiesbauer, Maßstäbe für die Branche  
zu setzen – mit qualitativ hochwertigen und innovativen Produkten,  
dem Einsatz modernster Produktionstechnologie und einem 
schonenden Umgang mit der Natur. 

Das Leitmotiv, das die Wiesbauer-Gruppe repräsentiert, wird 
durch drei Säulen dargestellt, die auf unserem Firmenareal  
in Wien-Liesing stehen, und zieht sich ebenso durch das  
architektonische Konzept des Musterbetriebes: 

Der Mensch steht im Mittelpunkt unseres Handelns. Wir 
orientieren uns stets an den Bedürfnissen unserer Kunden und 
Mitarbeiter und legen bei Wiesbauer großen Wert auf optimale 
Arbeitsbedingungen.

Die Natur ist uns besonders wichtig – denn nur eine intakte 
Umwelt liefert die hochwertigen Rohstoffe, die wir bei der 
Herstellung unserer typisch österreichischen Wurstspezialitäten 
verarbeiten. Zum Schutz der Umwelt setzen wir im gesamten 
Unternehmen auf ein umfassendes ökologisches Nachhaltig-
keits-Konzept. 

Die moderne Technik optimiert die Produktionsabläufe und 
soll – so finden wir – dem Menschen dienen und nicht umge-
kehrt. Viele erstmals in der Branche installierte Pilotanlagen,  
Systeme und Einrichtungen  verdeutlichen diese Haltung.
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