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Original Wiesbauers Feinste 
 
Nomen est omen: Wiesbauers Kalbspariser wird zu Original Wiesbauers Feinste. Damit 
erhält die beliebte Brühwurst-Spezialität einen neuen Namen, der ihrem unvergleichlich 
feinen und milden Geschmack gebührend Rechnung trägt.  
 
Die leichte Kalbspariser ist eine der beliebtesten und raffiniertesten Wurstspezialitäten aus 
dem Hause Wiesbauer. Fein, elegant und aromatisch stellt sie jede Extrawurst in den Schatten 
und zergeht – hauchdünn geschnitten – regelrecht auf der Zunge.  
Diesen besonderen Genussfaktor stellt Wiesbauer jetzt verstärkt in den Vordergrund und 
verpasst dem Klassiker einen neuen Namen, der dem Produkt voll und ganz gerecht wird: 
Original Wiesbauers Feinste!  
 
Nach traditioneller Rezeptur und Machart hergestellt, besticht diese einzigartige Spitzen-
Brühwurst mit einem hohen Kalbfleischanteil von 30 % und verbindet dabei leichten Genuss 
mit einer außergewöhnlich feinen Note. Denn Original Wiesbauers Feinste ist nicht nur 
fein-würzig im Geschmack und dabei kalorienarm. Sie ist vor allem unglaublich zart und 
trotzdem fleischig im Biss, was durch das große Kaliber der Wurst besonders gut zur Geltung 
kommt.  
 
Angeboten wird Original Wiesbauers Feinste – perfekt geschnitten – in der neuen schlanken 
80 g-Packung, die Material spart und die Umwelt schont: Durch die spezielle 
Schalengeometrie ist es Wiesbauer gelungen, bei den Unterfolien der SB-Packungen bis zu 30 
% Kunststoff einzusparen. Gleichzeitig enthalten die Schalen einen hohen RePET-Anteil von 
bis zu 80 %. Optisch fällt die Verpackung durch die vollflächige Produktabbildung auf, die 
Appetit und Lust zum Zugreifen macht.  
 
 
 


